
 
 
 
 

 
 

 

                                        
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Menu del pranzo 



 
 
 
 

   

                                                    Antipasti  
 
 

Ombrina marinata e affumicata, salsa verde all’ ortica e agretti 4-6-12 
14 
 

Asparagi bianchi, fragole candonga della Basilicata, anacardi e olive nere 8 
14 
 

Tartare di Manzo Trentina, pane Matera, insalatina, olive verdi di Cerignola e formaggio di malga 1-6-7 
18 
 

Gnocco fritto di patate, lucanica di nostra produzione e camembert di bufala 1-3-5-7 
16 

                   
 

                                                  Primi Piatti 
 
 

Cannellone al ragù di cervo, ribes rosso, fonduta di graukäse e taralli al grano arso 1-7-12 
16 
 

Risotto vialone ai carciofi, cotechino di nostra produzione e salsa al teroldego 7-12 
18 

 
Ravioli di coda di bue alla vaccinara, crema di asparagi croccanti e pinoli tostati 1-3-7-8 

18 
 

Schlutzkrapfen agli spinaci mantecati al burro nocciola e tonno secco 1-4-7 
16 

 



 
 
 
 

 

 
 

 

       Secondi piatti 
 

 
 

Uovo morbido biologico, asparagi di Zambana, pancetta di nostra produzione 1-3-7 
20 

 
 

Trota salmonata arrostita, salsa ai porcini, baccala e foglie di aneto 4-7-12 
24 

 
 

Lingua salmistrata di vitello, purea di patate affumicato, salsa all’ortica e agretti 7-10 
22 

 
 

Pluma Iberica di maiale marinata all’orientale con caponata di verdure 6-7-9-12 
28 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

                                                    Servizio e prodotti fatti in casa 3 
 
 
 
 

Alcune preparazioni o alimenti. Possono essere sottoposti a procedure di abbattimento 



 
 
 
 

Menu dolci 
                                                                       

Esotico al Cocco 

Chutney speziato, sorbetto al frutto della passione e fregolotti 1-7-8 

12 

                                                                  In abbinamento Essenzia Pojer e Sandri 8 euro                                                    

                                                 Carda-Moka 

                  Bavarese al caffe e cardamomo, biscuit al cacao, fondente e gelato al mascarpone 1-7-8 
 

10 

                                         In abbinamento Merlino Pojer e Sandri 8 euro  

                                          Arachidi e Mandarino 

               Cremoso alle arachidi, banana bread, caramello salato, 
                riduzione di birra del bosco e sorbetto al mandarino 1-7-8 

 
                                                            12 

                                In abbinamento Moscato D’Asti Saracco 5 euro 

                                     Sorbetti e Gelati fatti in casa 1-7 

                                                            8 

            Degustazione di formaggi artigianali del Territorio e Nazionali 

                              Serviti con mostarde, miele e pan speziato 1-3-7-8 

                                                            da 3 e 5 pezzi 
                                                         

                                                                                   12-18 

 



 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                            Allergeni  
 

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE 
2 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI 
3 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 
4 PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 
5 ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 
6 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA 
7 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE 
8 FRUTTA A GUSCIO 
9 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO 
10 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE 
11 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO 
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 
13 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI 
14 MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI 


